
Eine Käsereise durch Europa
Jetzt im Online-Shop bestellen!

ToUr de kaas 
2020

Bio-Käse
Mit Charakter!

Rübli Rebell
Das satte Orange des Käses kündigt an, 
was er im Duft erfüllt! Cremig reich und 
geschmacklich facettenreich.                   

Bestell-Nr. 3074, ca. 200 g, 4,99 Euro

Rässkäse
Mit Steinsalz affiniert. Das sorgt für eine 
angenehm würzige (rässe) Note des 
Käseteigs.

Bestell-Nr. 3281, ca. 200 g, 4,39 Euro

Edler Weisser Rosé
Eine charaktervolle, zartschmelzende 
Delikatesse, die Käse-Herzen höher 
schlagen lässt.  Wunderbar cremig!                  

Bestell-Nr. 3075, ca. 200 g, 3,99 Euro

Spätlese weiß 
Herzog Burgenland
Natürliche, unaufdringliche 
Süße mit lebendiger Säure. 
Noten von Aprikosen und ein 
Hauch von Limette liegen 
elegant und schwerelos auf 
der Zunge. 
                             
Bestell-Nr. 54276
0,75 l  6,95 Euro

Dazu passt ...
Gesamtpaket ca. 17,55 Euro30.03 - 3.04.» KW 14

Österreich

Titelbild: Unsplash/Jace Grandinetti, Produktbilder: Weiling GmbH, Gerald Bartke Feinkost, Peter Riegel Weinimport

Tiroler Almschnittlauchkäse
Mit echtem wildwachsendem Tiroler 
Almschnittlauch aus der Tiroler Bio-
Käserei Danzl.               

Bestell-Nr. 3076, ca. 200 g, 4,19 Euro



Tortenbrie Montsurais
Der Brie Montsûrais hat einen vollmun-
dig- nussigen Geschmack mit cremigen 
Teig. Gut dazu passt Baguette.                           

Bestell-Nr. 3081, ca. 200 g, 3,99 Euro

Reblochon de Savoie AOP
Ein rahmiger und halbfester Schnittkäse 
aus der Haute Savoie.

Bestell-Nr. 3082, ca. 200 g, 3,19 Euro

Tommette de Yenne
Klassischer Tomme, kleine Tonne mit 
typisch grauem Rindenschimmel. 
Aromatisch und würzig.                    

Bestell-Nr. 3318, ca. 200 g, 4,79 Euro

Comté
Profundes Aroma nach Haselnuss und 
Boullion, ein rares AOP-Vergnügen.

Bestell-Nr. 3516, ca. 150 g, 4,19 Euro

Cote du Rhône 
ÉDITION D‘ORIGINE AOP
Typische Cuvée, der Syrah 
steuert die Würze bei, 
Grenache sorgt für viel Frucht 
und samtiges Tannin. 
                             
Bestell-Nr.  54296
0,75 l  6,95 Euro

» Dazu passt ...

» Dazu passt ...

» Dazu passt ...

Helvetikuss
Der Helvetikuss verführt durch seinen 
zarten, geschmeidigen Teig und über-
rascht mit seinem vollmundigen Aroma.                                    

Bestell-Nr. 3077, ca. 200 g, 4,99 Euro

Frühlingsbrie Bunte Schote
Rahmiger Käseteig und ausgewählte 
Gewürze ergeben ein farbenfrohes und 
prickelnd-frisches Geschmackserlebnis.  
            
Bestell-Nr. 3084, ca. 200 g, 3,99 Euro

Schweizer Bergbauernkäse
Mit besonderer, rustikaler Würzigkeit. Je 
nach Reifegrad bilden sich Salzkristalle 
im Teig.
                      
Bestell-Nr. 3079, ca. 200 g, 4,79 Euro

Deichkäse 50%
Nach nordfriesischer Rezeptur herge-
stellt. Gepflegt mit Weißwein und gereift 
auf Holz - ein Käse mit typischem Aroma. 

Bestell-Nr. 3251, ca. 200 g, 4,79 Euro

Luzerner Nusskäse
Feines Walnussöl im Teig verleiht ihm 
seinen markant nussigen Auftritt. Toll zu 
Chardonnay. 
 
Bestell-Nr. 3078, ca. 150 g, 4,49 Euro

Bärlauchkäse
Ein für das Allgäu typischer Bauernkäse, 
der aus tagesfrischer Heumilch herge-
stellt wird. Mit frischem Bärlauch. 
                    
Bestell-Nr. 3085, ca. 150 g, 3,89 Euro

Wiesen-Zauber Kräuterkäse
Feinster Toggenburger Käse mit Peter-
silie, Liebstöckel, Oregano, Gemüse und 
Gewürzen.

Bestell-Nr. 3080, ca. 200 g, 4,99 Euro

Dorfkäse mit Ringelblumen
Weichkäsespezialität mit einem Topping 
aus gelben Ringelblumen. Geschmack 
mild bis feinwürzig. 

Bestell-Nr. 3083, ca. 200 g, 4,59 Euro

Tre Piume  
‚Rosso‘
Angenehm weich, aromatisch, 
sanft wie eine Feder, ein Itali-
ener wie aus dem Bilderbuch! 
Aus den Rebsorten Corvina, 
Cabernet undMerlot.

Bestell-Nr. 54266
0,75 l  5,95 Euro

Rebstoff Weiss 2018

Lecker und unheimlich 
eingängig. Cuvée aus pilzwi-
derstandsfähigen Rebsorten in 
modernem Gewand.
                             
Bestell-Nr. 54269
0,75 l  7,50 Euro

Schweiz

16.03. - 20.03.» KW 12

9.03. - 13.03.» KW 11 23.03. - 37.03.» KW 13

Gesamtpaket ca. 19,25 Euro

Gesamtpaket ca. 17,15 EuroGesamtpaket ca. 16,50 Euro

Frankreich Deutschland

Wir nehmen Sie mit auf eine kulinarische Reise ...

Kommen Sie mit auf unsere Tour de Kaas durch Europa! Vom 9. März bis zum 
3. April probieren wir uns gemeinsam durch 16 Bio-Käsesorten. Von den Alpen bis 
zur Nordseeküste steht jede Woche ein anderes Land im Mittelpunkt. 

Wir starten in Frankreich, weiter geht es in der Schweiz mit leckeren Bergkäsen, von 
dort weiter nach Deutschland und zum Abschluss nach Österreich. Für den vollkom-
menen Genuss empfehlen wir Ihnen zusätzlich passende Weine!
 
So funktioniert´s
Unsere wöchentliche Käseauswahl mit vier Käsesorten hat einen Gesamtwert von 
16 - 19 Euro. Entscheiden Sie selbst, ob Sie an der gesamten Tour oder nur wochen-
weise teilnehmen. 

Die Tour de Kaas ist wie üblich ein Sortimentsangebot, das Sie individuell anpassen 
können. Die einzelnen Käse finden Sie wöchentlich in Ihrem Warenkorb und können 
diese bis zum Bestellschluss ändern. Melden Sie sich auf unserer Webseite unter 
www.abokiste24.de/tour-de-kaas-2020 für die Tour de Kaas an. Oder Sie lassen 
unserem Kundenservice telefonisch oder per E-Mail eine Nachricht zukommen.


